[ Keine ]
% Kartenzahlung
s . a
mooe Speiseplan St. Aunc
fur die Woche vom 31.03.25 - 06.04.2025
Vorspeise Menii 1 Menii 2 Dessert Nachmittagscafé | Abendessen Beilage
Putengulasch Wikinger Art in Herinestion fb .« m dazu
Montag |Gemiisecremesuppe RahmsoRe mit Erbsen und ESIPP T /Bbm = Quark mit Obst : Nachmittagskaffee | saures Gemiise
31.03.2025 beial . _ Bratkartoffeln und ein Mischsalat ' dazu Kekse 1 b
V3. Bl Mohren b,g,i,a1 dazu Butternudeln bg,im,5 1,i,M,al 8
a]_'i'm o1,
. . Zwiebelsahneschnitzel b,g,i,b,g dazu - . . :
Dienstag Bouillion be a1 Frikadelle a1,b,g,m dazu Kartoffeln ) ] Joghurt mit Niisse | Mini Butter Hefe | Brotzeit auf dem
01.04.2025 Biha und Beilagensalat b,gi,m,5 Pommes Frlte:guir:‘ds Beilagensalat i,L1-L6 1,i,M,a1 Wohnbereich
Mittwoch Kartoffelsuppe b,g,i dazu Wiener Hausgemachte Reibekuchen Nachmittagskaffee| Kartoffeltasche
. < o ( Obstsalat _ e _
02.04.2025 Waiirstchen b,g und ein Brotchen a1 be,a1,5 dazu Apfelmus dazu Kekse 1,,m,a1 | Krauter bgm,i,a1
Donnersta ) Hahnchenbrust in TomatensoRe Konigsberger Klopse in . Brotzeit auf dem
& Brokkollcrgmesuppe b,gi,a1 dazu Farfalle Nudeln a1 und | KapernsofBe b,g,i,a1 dazu Kartoffeln Milchreisi Snack Tortchen )
03.04.2025 b,g,i,al . 1,i,M,al Wohnbereich
Buttergemiise b,g,i, und rote Beete Salat bg,
. Seelachsfilet gedampft d West f it . .
Freitag . (.ee achstrie ge amprt dazu esternptanne mi . Nachmittagskaffee | Brotzeit auf dem
Gemiisesuppe bg,ia1l | leichte Petersiliensof3e b,g,i,a1, Kartoffelecken und gebratener Puddingdessert i )
04.04.2025 ) dazu Kekse 1,i,m,a1 Wohnbereich
Kartoffeln und Spinat b,g,i,5,a1 Krakauer b,g,
SAMSIZE | 1 e vt | it taiebom e doms | VCECTsche Spatzlepfanne mit | | Nachmittagskafree  Thunfischsalat
Igllla rgra 7] . . ml a rl a
05.04.2025 Kartoffelstampf : Pfifferlingsoﬁe b,g,i,al dazu Kekse 1,i,M,al b,g,f,£,5
s b t 1071511 %» d W .B B h .t . 3 .
sonntag Bohnensuppe b,g,i,a1 Kartz:“fzrlklrgﬂzn lougr:d2 ?I:'(:)Et’k:I:Iumit RéiucheerIfI:isc(:'leri‘:lr;Sl:epbpedrgIzu ein Panna Cotto Tiramisu Sahne | Brotzeit auf dem
06.04.2025 PPE b ’ N B€ b, Desserti Schnitte 1,i,m,a1 Wohnbereich
Apfel b,g,a1 Brotchen a1

Enthalt Allergieauslosende Stoffe: a Glutenhaltig (a1l Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kamut) b Sellerie, c Krebstiere,d Lupine, e Sesam, f Fisch, g Senf h Erdniisse, i Milcherzeugnisse, j Schwefeldioxyd, k Soja, L Schalenfriichte (L1 Mandeln, L2 Haselniisse, L3
Walniisse, L4 Cashewniisse, L5 Pekanniisse, L6 Paraniisse, L7 Pistazien, L8 Macadamia-Niisse), m Eier, n Weichtiere. Zusatzstoffe: 1 StiBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstarker, 6 mit Alkohol

Vegetarisches Gericht (

Anderungen vorbehalten!

Unterschrift Beirat




